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Tomatpuré er perfekt for å gi farge, smak og konsistens til 
matretter. Anbefales å bruke til retter som har lang koketid, eller 
som krever en intens tomatsmak. Passer godt til rødt og hvitt 
kjøtt, supper og fisk som makrell, sardiner og ansjos.

Til 1kg tomatpuré brukes det 5,5kg ferske tomater. Minimum 
28% tørrstoff.

Intens smak av modne tomater.

Italiensk, dobbeltkonsentrert tomatpuré. Tomatpuré er 
perfekt for å gi farge, smak og konsistens til matretter. 
Anbefales å bruke til retter som har lang koketid, eller 
som krever en intens tomatsmak. Passer godt til rødt 
og hvitt kjøtt, supper og fisk som makrell, sardiner og 
ansjos.

Italiensk, dobbeltkonsentrert tomatpuré på tube. Mutti har ved 
sin forskning og innovasjon, alltid jobbet for å garantere 
kvaliteten på sine tomater. Det blir kun brukt italienske tomater i 
Mutti sine produkter, og tomatene kvalitetssjekkes nøye ved 
parametere som sukker, farge, syre og utseende. Tomatene blir 
ikke delt inn etter bruksområde, det er de samme tomatene med 
den høye kvaliteten som blir brukt til alle Mutti sine produkter. 
Mutti ble sertifisert GMO-frie i 2001. Det brukes 6 kg ferske 
tomater for å lage 1 kg med dobbelkonsentrert tomatpuré.
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Produktnummer 192162
EPD-nummer 552968
Antall i kartong 24

Mutti tomatpuré tube 130 g
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