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Tomaten er ansett av mange som den beste tomaten å bruke 
på pizza. Sammenlignet med den runde tomaten, er San 
Marzano-tomaten avlang, med tykkere skall og færre frø. Mutti 
San Marzano DOP tomatfilet er produsert i et begrenset område 
i Sør-Italia, mellom Roma og Napoli, nær vulkanen Vesuv.

Mutti San Marzano DOP har den perfekte balansen mellom 
sukker og syre og gir tomaten en helt unik smak. Smaken er 
søt, fyldig og smaksrik.

   Fyldighet  Skarphet  Fasthet

San Marzano er en avlang tomat, med tykkere skall og 
færre frø, og den er ansett av mange som den beste 
tomaten å bruke på pizza. Mutti San Marzano DOP 
tomatfilet er produsert i et begrenset område i Sør-
Italia, mellom Roma og Napoli, nær vulkanen Vesuv.

Mutti S.p.a har sitt hovedsete i Parmaprovinsen nord i Italia og 
har levert tomatprodukter siden 1899. Firmaet har bevisst valgt 
å satse utelukkende på tomater for å sikre best mulig kvalitet og 
innovasjon. Muttis tomater kvalitetssjekkes nøye ved 
parametere som sukker, farge, syre og utseende. Nøye 
overvåkning av hele prosessen er et viktig og bærende element 
i produksjonen, og firmaet innehar flere sertifiseringer som 
understreker den høye kvaliteten. Tomatene produseres kun i 
Italia, og tiden fra innhøsting til ferdig produkt holdes på et 
minimum for varene skal bli best mulig. Mutti ble sertifisert GMO-
frie i 2001.
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Produktnummer 192150
EPD-nummer 4339511
Antall i kartong 6

Mutti San Marzano DOP tomatfilet 400 g
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