
03.03.2026

Bønner brukes i mange ulike matretter; supper, stuinger eller i 
gryteretter. I retten «baked beans» er det ofte hvite bønner som 
brukes. Tilberedning: Cirka 60 gram per person. La bønnene 
ligge i bløt over natten (ca 12 timer). Ta en del bønner til fem 
deler vann. Fjern bløtevannet. Kok opp nytt vann, og tilsett 
bønnene. La småkoke i cirka 45-75 minutter.

Bønnene vil få en myk konsistens ved bløtlegging. Smaken er 
nøtteaktig og mild.

Tørkede hvite bønner.

Vivien Paille er et varemerke i Soufflet Gruppen, et fransk 
privateid selskap som holder til i Valenciennes. Deres historie 
strekker seg tilbake på tidlig 1900 tallet. I dag er de Frankrikes 
ledende selskap innenfor sitt spesialfelt; behandling og 
produksjon av bygg-, mais- og hveteprodukter, samt ris og 
tørkede grønnsaker.
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Produktnummer 130137
EPD-nummer 4214318
Antall i kartong 1
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