RBYLAND
GARD

Rayland tyttebaersyltetay 220 g

Endelig, et tyttebaersyltetay laget utelukkende
pa norske tyttebaer i butikkhyllen. Ragylands
tyttebaersyltetay smaker mye tyttebaer og er
passe sgtt. Det perfekte tilbehgret til
middagsretter som kjgttkaker eller skinkestek,
ogsa nydelig pa bradskiven. Ragylands
tyttebaersyltetagy lages av rene, friske, norske
beer, rett fra tua, slik du selv ville laget det.
Det produseres hjemme pa Rayland Gard,
uten tilsatt konserveringsmidler eller andre
unaturlige tilsetninger. Sgtet med gkologisk
rarsukker.

Pernille Vea og Gunnar Sagstuen driver Rgyland Gard pa
Engesland i Indre Agder. Her plukkes, hgstes, saftes og
syltes det aret rundt. Rgylands tyttebeersyltetay er et
nydelig friskt syltetay til hverdag og fest. Rgyland lager
ogsa syltetay og gelé som tilbehgar til ost og middag, samt
glogg og saft. Det unike med Ragylands produkter er at de
alle baseres utelukkende pa norske ravarer. | tillegg
benyttes gkologisk rarsukker som sgtning.

Produktnummer 480480
EPD-nummer 6244701
Antall i kartong 8

* 624 4701 *

Rgyland tyttebeersyltetay er perfekt tilbehgar il
middagsretter som kjgttkaker, skinkestek, koteletter, kalkun
og viltkjatt. Ogsa nydelig pa bradskiven.

Framstilt av 63,3g baer pr 100g produkt. Totalt
sukkerinnhold: 34,8g pr 100g hvorav 30,4q tilsatt.

Rgylands tyttebaersyltetay smaker mye tyttebeer, er friskt
0g passe saitt.
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