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Rapesan drysses over pastaretter, supper, sauser, nudel- 
og risretter. Den er også fin til gratinering, da gjerne 
sammen med Mozzarella. Den finkornete konsistensen gjør 
den velegnet til panering av både kylling, svinekjøtt og fisk. 
Den gir både en fin stekeskorpe og en god smak.

Osten selges kun ferdig revet og er da svært lett og tørr. 
Rapesan er store sylindriske oster som veier fra 18–38 kg. 
Med en skorpe på 4–8 mm og minst 32 % F.I.T.

  

 Fasthet  Fyldighet  Skarphet

Italiensk, revet fastost av parmesantypen.

Rapesan er en parmesantype, produsert på pasteurisert 
kumelk. Parmesan er den mest kjente harde italienske 
osten, i dette landets kjøkken hvor osten nærmest blir 
bruktsom krydder.

*2123073*

Produktnummer 907513

EPD-nummer 2123073

Antall i kartong 12

(Utgått) Rapesan strøboks 80 g
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