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Mahon egner seg godt til ostefat, osteanretninger, 
kanapeer, ogcocktail-pinner. Kan også brukes til gratinering.

Skorpen skal ikke spises.

Mahon veier ca. 1 kg. Osten har en kompakt konsistens. 
Skorpen er gnidd inn med en blanding av olivenolje og 
paprika. Den har en meget særegen aroma, og er mild og 
tynn, fruktig, og noe salt. Jo eldre den blir, desto syrligere, 
sterkere og mer pikant blir smaken.

  

 Fasthet  Fyldighet  Skarphet

Halvfast kumelksost fra Menorca med en mild 
og fruktig smak.

Mahon er en spansk halvfast ost, som er produsert av 
pasteurisert kumelk fra rasene: Menorquina, Frisona og 
Pardo Alpina. Vår Mahon er modnet i ca. 30 dager før 
eksport. Mahon er en av de få ostene som er produsert på 
Menorca (nordlige delen av Balearicøyene) i Middelhavet.

*5509807*

Produktnummer 907276

EPD-nummer 5509807

Antall i kartong 9

(Utgått) Mahon DOP ca 1 kg
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