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Mascarpone brukes primært til matlaging – ideell til søte 
desserter som Tiramisu.

Mascarpone har en hvit- til halmaktig farget ostemasse. 
Konsistensen er bløt, kremet og den er noe søtlig.

  

 Fasthet  Fyldighet  Skarphet

Berømt italiensk ferskost, perfekt til tiramisu 
og andre desserter.

Mascarpone er den mest berømte italienske ferskosten. 
Den er en mellomting mellom Creme Fraiche og ferskost. 
Den er produsert av pasteurisert kumelk samt fløte.

*470369*

Produktnummer 905102

EPD-nummer 470369

Antall i kartong 6

Mascarpone 500 g


	Mascarpone 500 g

