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Brun geitost har vært laget i Norge i uminnelige tider og er 
et av nordmenns favorittpålegg. Geitosten passer godt på 
brødskiven, knekkebrødet eller på vaffelen. Gjerne med litt 
syltetøy på. Du kan også bruke den til å smaksette en 
viltsaus eller viltgryte.

En smakfull søt og kraftig brunost med smidig konsistens.

  

 Fasthet  Fyldighet  Skarphet

En smakfull søt og kraftig ekte brunost med 
smidig konsistens fra Sæterstad gård i 
Nordland. Passer godt på brødskiven, 
knekkebrødet eller på vaffelen. Bruk den også 
til å smaksette en viltsaus eller viltgryte.

Sæterstad gård er en fjellgård i Hattfjelldal nær grensen til 
Sverige. De har geiter som de bruker til osteproduksjon og 
spekemat, et fiskefjøs med røye som de lager prisbelønnet 
rakfisk av. Ostene de produserer er brun geitost, kaffeost, 
salatost, gauda og hvitmuggost, alle på geitemelk. Brun 
geitost er en norsk klassiker, og geiter som går fritt ute i 
fjellet hele sommeren gir melk av god kvalitet. Osten 
produseres på geitemyse og geitemelk.

*5202999*

Produktnummer 901320

EPD-nummer 5202999

Antall i kartong 2

Brun geitost 2,5 kg
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