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Prosciutto di Par

otto un aroma nico ¢ un sapore Inconfondibile

Parmaskinke DOP 40 ¢

Italias stolthet. Spekeskinke laget i Parma.
Lagret i 12 maneder.

Prosciutto Di Parma er et DOP-produkt, beskyttet av og
produsert i henhold til et strengt regelverk. Skinkene kan
kun lages av lar/skinken fra svin fadt og foret opp i Italias
nordlige og midtre regioner. Grisene féres med myse fra
parmesanproduksjonen noe som gjer at den far en markert
parmesansmak. Skinken er lagret i minimum 14 mnd.

Produktnummer 501040
EPD-nummer 4330163
Antall i kartong 10

4330163

* *

Parmaskinke er en av verdens fineste matvarer, og brukes
i alle italienske hjem som en klassisk forrett. Server den
gjerne som den er sammen med grissini, eller sammen
med stekt asparges. Du kan ogsa servere Parmaskinke
med litt salat marinert i balsamico og olivenolje, med frukt
som fiken eller melon. Skinken egner seg ogsa sveert godt
til & rulle rundt kjatt eller fisk far steking, pa pizza eller til
pastaretter.

Pakket i beskyttende atmosfaere. Til 100g ferdigvare er
anvendt: 1409 svinekjgitt.

Mild, litt sgtelig smak. Har en markant ettersmak av
parmesan.
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