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Brie Coeur de Lion 200 g

En fyldig kremet brie tilsatt flate.

Coeur de Lion er en fransk brie som er delvis formodnet p&
meieriet (delvis stabilisert). Den er uten kjerne og derved
spiseklar. Coeur de Lion er litt mer temperaturfglsom enn
andre brier, og kan fort bli noe blgt hvis den blir utsatt for
varme. Dette er muligens den eneste brie som har tilsatt
flate som ingrediens, noe som skaper en mer kremet
konsistens.

Produktnummer 903119
EPD-nummer 784231
Antall i kartong 7

* 7 8 42 31 %

Den fine konsistensen til Coeur de Lion gjgr den til en
perfekt dessert nar den serveres med friske beer og frukter.
Perfekt til osteanretninger og snitter, eller innbakt i
butterdeig med f.eks. jordbaersyltetgy. | tillegg er den et
selvsagt valg pa ostebordet.

Coeur de Lion har en mer kremet konsistens. Smaken er
mild, men fyldig.
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