DECECCO

— dal 1886 —

De Cecco eggpasta tagliatelle spinat 250 g

Klassisk italiensk pastaform, tilsatt spinat som
gir den grgnne fargen.

De Cecco er italiensk pasta av ypperste kvalitet. Denne
pastaen er full av smak, holder formen, er alltid "al dente”
og fornaermer ikke sausen ved a la den ligge igjen pa
tallerkenen! Eksperter fglger ngye med at durumhveten
hgstes nar den er pa sitt aller beste. Durumhveten males
og blir til semule. 80% av kornet kan brukes, men De
Cecco bruker kun 60%, den helt innerste kjernen. Kun det
beste er godt nok. De Cecco har ogsa sitt eget kildevann!
Semulen eltes med kildevannet pa lav temperatur for &
oppna perfekt konsistens, og en fasthet som holder seg
under koking. Tarkeprosessen fglges ogsa naye, og det
kan ta helt opp til 40 timer. Ingenting skal forhastes slik at
kvaliteten forringes. Nar pastaen sé er ferdig og klar til
testing gjeres dette av eierne selv. For & sikre at pastaen
holder konsistensen som den skal, testes pastaen ogsa 5-
10 min etter fgrste smaking. De Cecco pasta skal holde
konsistensen og ikke bli grgtete og overkokt. Eggpasta har
en fyldigere smak, og en konsistens som hever seg over
vanlig pasta. Dette er pasta av ypperste kvalitet, og selv
det meste av fersk pasta ma se seg forbigatt. Tagliatelle er
en klassisk italiensk pastaform vi kjenner godt til, men
denne er tilsatt spinat som gir den gr@nne fargen.

Produktnummer 263427
EPD-nummer 1764430
Antall i kartong 12

17 6 4430

* *

Tagliatelle brukes som spaghetti. p& grunn av sin bredde,
passer den meget godt til retter med mye saus.

De Cecco pasta har en mild og naturlig smak av ferskt
korn. Spinat Tagliatellen har i tillegg ogsa et hint av italiens
spinat i smaken.
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